
貴店名 貴店名

978-4-7511-
1402-5　書籍

本体3600円+税

注文

冊

最
新
解
説
　
ラ
ー
メ
ン
の
調
理
技
法

旭
屋
出
版

料理書ご担当者様　旭屋出版 新刊書籍のご案内 -5月下旬発売-

伝統×進化

評判の担々麺 新刊
委託

冊

A4判 ISBN：978-4-7511- 1465 - 0 　
伝
統
×
進
化

　
　
　

評
判
の
担
々
麺

旭屋出版　FAX番号：03-5369-6431 978-4-7511-
1465-0　書籍

本体3800円+税

旭
屋
出
版

定価：本体 3800円 + 税 (予価)

株式会社旭屋出版　〒160-0005　東京都新宿区愛住町23-2　ベルックス新宿ビルⅡ6階 　電話：03-5369-6423

～専門店・人気店の味と技術～

名店の伝統的な担々麺と、新しい発想を加えた
計34店の担々麺を一堂に集め、
その各店の味づくりのポイント、特徴、
そして調理技術の解説をします。

◎四川料理店、担々麺専門店が教える、
　汁あり担々麺、汁なし担々麺の調理技術
◎担々麺の人気店、担々麺専門店の
　メニューの特徴と売り方

978-4-7511-
0927-4　書籍

本体3500円+税

注文

冊

保
存
版
　
ラ
ー
メ
ン
・
つ
け
め
ん

　
　
　
　
　
　
　
タ
レ
の
技
術
教
本

旭
屋
出
版

※新刊委託申込〆切

5月2日(月)


